
 

 

 

 
 
 
 
 

Wildkarte in Kucher’s Weinwirtschaft 
 

-Alle Wildgerichte sind aus heimischem Eifelwild- 
 
 
 

VORSPEISEN            
 
Gebratene Rehleber in Balsamico Glace,                                                                                                                                     
mit Apfel-Rotkohl Salat, Wacholdercreme und karamellisierter Walnuss Crunch  20,50 
 
Florian‘s gebeizter Wildschwein Bacon - knusprig gebraten, 
an Feldsalat in Haselnuss Vinaigrette, dazu Kürbis Chutney, Wachtelspiegelei und  
Trüffel Kaviar  22,00 
 
 
 

SUPPE            
 
Klare Wild-Consommé, 
mit Rote Beete Flädle, Gemüsewürfel und Backerbsen  11,50 
 
 
 

HAUPTGÄNGE 
  
Kucher‘s Wild Curry-Bratwurst:  
Eifeler Wildbratwurst mit Preiselbeeren-Currysauce, Süßkartoffel Fritten und 
Beilagensalat  20,90                                    
 
Eifeler Reh Sauerrahmbraten, 
mit gebratenem Spitzkohl-Shitake Gemüse und gebackenen Mandel-Kroketten  34,50 
 
Eifeler Wildschwein Ragout,  
mit sautiertem Speck-Wirsing, eingelegten Pflaumen und Kartoffelknödeln  32,00 
 
Rosa gebratener Rehrücken unter der Pistazien Kruste, 
mit Cassis Jus, Kürbisgemüse und cremigem Sellerie Püree  44,00 
 

  


