
 

 

 

 
 

 

„Salat, Grill & Co.“ 

mit Kucher’s 1 – 2 – 3  Formel: 
 

 
 

1. Bunter Sommersalat mit Wildkräutern und Garnituren 
 

2. Dressing auswählen 
 

3. “Grill & Co.” von Florian’s Küchengrill dazu bestellen 
 

 

Dressings: 
 

- Florian’s Balsamico-Olivenöl-Vinaigrette 
 

- Fruchtig erfrischendes Pfirsich-Dressing 
 

- Kucher’s aktiv Joghurt-Limetten-Dressing 
 

 

GRILL & CO.: 
 

… mit confiertem Jakobsmuschel Ceviche           34,00 

 

… mit gegrillten Riesengarnelen              28,50 
 

… mit gegrilltem Adlerfischfilet             32,00 
 

… mit gegrilltem Eifel Bacon und Ziegenkäse Crumble         25,90 
 

   
          GENUSS.TIPP 
  … mit LUMA PORK KOTELETT                   38,00 
      (Besonderes Reifeverfahren mit speziellen Edelschimmelpilzen, 5 Wochen am Knochen gereift) 

                                                                                                                             
 

  … zusätzlich knusprige Steakhaus Wedges              5,00 
 
 
 

Unsere Fisch- & Krustentier Gerichte werden in Kräuter-Knoblauch-Butter gebraten,  
zu den Fleischgerichten servieren wir Paprika-Bacon-Butter. 

 

Alle Salate sind Hauptgang Portionen und werden mit Baguette/Brot serviert. 
 


